AKADEMIK BiRiM ADI:YOZGAT MESLEK YUKSEKOKULU

BOLUM ADI:OTEL LOKANTA VE iKRAM HIZMETLERI

PROGRAM ADI:ASCILIK PROGRAMI

I. YARIYIL
Ders Kodu Ders Ad1 T AKTS ZIS Dil
ASC111 GASTRONOMI VE YIYECEK TARIHI 2 3 z
ASC112 MUTFAK UYGULAMALARI-1 2 5 z
. . . . . 2 4
ASC113 YIYECEK ICECEK SERVIS TEKNIKLERI z
) 3 2 5
ASC114 TURK MUTFAGI UYGULAMALARI-1 z
) 2 5
ASC115 DUNYA MUTFAKLARINDAN UYGULAMALAR z
ASC116 BESLENME ILKELERI VE MENU PLANLAMA 2 3 z
ASC117 GIDA HIJYENI VE SANITASYONU 2 2 z
. . . . . 2 3
ASC118 YIYECEK ICECEK HIZMETLERI YONETIMI z
16 30
Il. YARIYIL
Ders Kodu Ders Adi T AKTS ZIS Dil
2 5
ASC121 MUTFAK UYGULAMALARI-2 z




2 1 0 4
ASC122 EKMEK YAPIM TEKNIKLERI Z
. . . 3 1 0 S
ASC123 MUTFAKTA PiSIRME TEKNIKLER] Z
TURO001 GENEL TURIZM 3 0 0 3 Z
KPLO001 KARIYER PLANLAMA 1 0 0 2 Z
5 0
ASC124 SOGUK MUTFAK 2 1 5 Z
) 5 0
ASC125 TURK MUTFAGI UYGULAMALARI-2 2 1 4 Z
. . . . . 0
YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MALIYET
ASC126 KONTROLD 2 0 2 Z
ToPLAM| 17 6 0 30
I1l. YARIYIL
Ders Kodu Ders Adi T L AKTS ZIS Dil
AIT001 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I 2 0 0 2 Z Tiirkce
TDLO01 TURK DILI 1 2 0 0 2 Z Tiirkge
ING001 INGILIZCE I 2 0 0 2 Z Ingilizce
STJ0O1 STAJ 0 4 0 5 Z Tiirkce
MSDO001 MESLEKI SECMELI DERS 5 19 0 19 S
TOPLAM 6 30
IV.YARIYIL
Ders Kodu Ders Ad1 T L AKTS ZIS Dil
AIT002 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II 2 0 0 2 Z Tiirkce




TDLO002 TURK DiLI 1T 2 0 0 2 Z Tiirkge
ING002 INGILIZCE 11 2 0 0 2 Z Tiirkge
ADS001 ALAN DISI SECMELI DERS 2 0 0 3 S Tiirkce
SGT001 SIBER GUVENLIGIN TEMELLERI 2 0 0 2 Z Tiirkce
MSDO002 MESLEKI SECMELI DERS 5 19 0 19 S Tiirkge
TOPLAM 15 30
MESLEKI SECMELI DERSLER

Ders Kodu Ders Adi T 0 L AKTS ZIS Dil
ASC701 ZIYAFET SERVIS YONETIMI 2 1 0 4 S TURKCE
ASC702 MUTFAK CESITLERI 2 0 0 4 S TURKCE
ASC703 PASTACILIK TEKNIKLERI 1 2 0 5 S TURKCE
ASC704 ZIYAFET MUTFAGI 2 1 0 5 S TURKCE
ASC705 SICAK MUTFAK 2 1 0 5 S TURKCE
ASC706 MUTFAK PLANLAMA VE ORGANIZASYON 2 0 0 4 S TURKCE
ASC707 iCECEK TEKNOLOJILERI 1 1 0 4 S TURKCE
ASC708 BALIK VE SU URUNLERI 2 2 0 5 S TURKCE
ASC709 YORESEL MUTFAKLAR 1 2 0 5 S TURKCE
ASC710 MUTFAK AKIMLARI VE GELISIMLERI 2 0 0 3 S TURKCE
ASC711 GIDA SAKLAMA VE MUHAFAZA TEKNIKLERI 1 1 0 3 S TURKCE
ASC712 SUT VE SUT URUNLERI 1 2 0 4 S TURKCE
ASC713 MUTFAK HiZMETLERI YONETIMI 2 0 0 4 S TURKCE
ASC714 YiYECEK iCECEK ENDUSTRISINDE YENi TRENDLER 2 0 0 3 S TURKCE
ASC715 MOLEKULER GASTRONOMI 2 1 0 5 S TURKCE
ASC716 OZEL MUTFAK 2 2 0 5 S TURKCE
ASC717 OSMANLI VE SARAY MUTFAGI 1 2 0 5 S TURKCE
BES002 BESLENME ILKELERI 2 1 0 4 S TURKCE
ASC718 YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI 2 1 0 5 S TURKCE
ASC719 SOSLAR 1 2 0 5 S

IME0O1 iISLETMEDE MESLEKi EGITIM 5 19 0 19 S




